NOS €NTREES

Petit / Grand

Foie gras de canard, brioche maison, gelée de Pinot Noir A-C-F-G-H-I-L 2090

Assiette de jambon Ibérique et brioche toastée a partager G-L

Jambon persillé Maison et créeme fouettée & la moutarde
A-C-G-J-I-L

Traditionnels ceufs parfaits en meurette ou Epoisses A-C-F-1-J-L/A-C-G-L 1590 [ 2290

Les 6 ou 12 gros escargots de Bourgogne en caquelon J-L-G

1690 [/ 26.90

Gaspacho Maison, émulsion d'herbes et mozarella fumée A-G-L-i 15.80
Melon, gelée fine de menthe poivrée et tuile de focaccia A 15.80
Avocat, crevettes, agrumes et focaccia toastée A~B-C-F-J-K-L 17.90 | 2490
Gratin de queues de gambas et noix de Saint-Jacques B-F-G-I-N-L 2180
Salade de chévre chaud, chutney pomme miel et balsamique, jambaon 1680 [ 2380
de pays A-G-H-J-K-L
Salade de homard aux algrumes, pesto de roquette, vierge d'olives 33.00
Taggiashe A~B~D-H-I=J-
Bar entier ou dorade de la baie de Cannes, grillé au feu de bois P 2090
Quenelle de sandre, sauce crustacé B-c-D-G-H-1-L 2490
Poisson du moment D 2450

Nos poissons sont servis avec un pesto de roquette et vierge d'olives

Taggiashe ou mayonnaise a la bisque

Prix nets en Euros [ Service compris



NOS BONNES UIANDES

Poulet Gaston Gérard A-G-J-L

Rib’s de Porc confit et désossé sauce barbecue maison D-F-i-J-L
Supréme de volaille sariette, citron confit et ail en chemise L2
Tartare de beoeuf C-D-J

Boeuf Bourguignon a l'ancienne G-I-L

Onglet de boeuf, échalotes confites G-L

Brochette de filet de boeuf (env. 200 g)

Entrecéte de boeuf (300g)

Pavé de filet de boeuf (230 g)

Magret de conard roti

Véritable Andouillette de Troyes (AAAAA) A-J-L

. . A-C-G-J-K-L
Rognon de veau entier grillé

Ris de veau roti, creme de morilles A-C-G-J-K-L

1 G=H-I-L
- A-C~G-J-L
A=C-H-J-L

C-J-L-B~I-F

Prix nets en Euros | Service compris
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