
19.50 / 24.50Assiette de jambon Ibérique et brioche toastée à partager

15.90 / 22.90Traditionnels œufs parfaits en meurette ou Epoisses 

Jambon persillé Maison et crème fouettée à la moutarde                     

21.90Gratin de queues de gambas et noix de Saint-Jacques

16.90 / 26.90Les 6 ou 12 gros escargots de Bourgogne en caquelon

NOS ENTRÉES

24.50Poisson du moment

29.90Bar entier de la baie de Cannes, gril lé au feu de bois

24.90Quenelle de sandre, sauce crustacé

NOS POISSONS

Petit / Grand

Avocat, crevettes, agrumes et bouquet de salade

Prix nets en Euros / Service compris

,Nos poissons sont servis avec une crème vin blanc & oeufs de poisson
 ou mayonnaise à la bisque

15.80

Foie gras de canard, brioche maison, gelée de Pinot Noir 20.90

A-C-G-J-I-L

D

B-C-D-G-H-I-L

D

A-C-G-H-L

C-G-L

A-C-F-I-J-L/A-C-G-L

A-G-J-L

A-B-C-F-J-K-L 17.90 / 24.90

B-F-G-I-L-N

16.80 / 23.80Salade de chèvre chaud, chutney pomme miel et balsamique, jambon
de pays A-G-H-J-K-L

17.90 / 24.90Marbré de gravlax de truite, herbes aromatiques et crème de 
raifort D-G-J-K

D-G-L
B-C-J-L



NOS BONNES VIANDES

21.50Bœuf Bourguignon à l ’ancienne 

22.00Poulet Gaston Gérard

20.90Rib’s de Porc confit et désossé sauce barbecue maison

23.00Onglet de boeuf, échalotes confites

20.50Suprême de volaille thym, citron confit et ail en chemise

33.50La brochette du boucher (onglet, fi let de bœuf, entrecôte)

22.50Tartare de bœuf 

35.00Pavé de filet de boeuf (230 g)

   33.90Ris de veau rôti , crème de morilles

24.50Magret de canard rôti 

25.90

61.00La côte de bœuf d’environ 1kg pour 2 personnes
La grosse entrecôte des amateurs (env. 400g)

31.50Entrecôte de boeuf (300g)

Prix nets en Euros / Service compris

SUGGESTIONS DU MOMENT
LA CÔTE DE BŒUF CHAROLAISE POUR 2 PERS (ENV 1.5KG)

LA GROSSE ENTRECÔTE DES AMATEURS (ENV. 400 G)

L’ARDOISE DES VIANDES D’EXCEPTION (nous consulter)

21.90Rognon de veau grillé

Véritable Andouillette de Troyes (AAAAA) 20.00

A-G-J-L

C-D-J-L

G-I-L

G-L

A-J-L

39.90

33.00

POUR ACCOMPAGNER

POMMES FRITES MAISON A LA GRAISSE BOEUF
PATATE DOUCE RÔTIE, CREME AUX EPICES &
PLEUROTES 

POIREAUX MIMOSA, VINAIGRETTE DE VIN ROUGE, NOIX
& ESTRAGON
GRATIN DE POMMES DE TERRE 
SALADE VERTE

UNE SAUCE MAISON AU CHOIX
SAUCE MORILLES (supp. 7€)
SAUCE VIGNERONNE
SAUCE EPOISSES BERTHAUT
SAUCE VIN BLANC

SAUCE BARBECUE
SAUCE MOUTARDE
SAUCE MIGNONETTE
MAYONNAISE A LA BISQUE

G-H-L G-H-I-L

89.00

A-H-I-L
G-L

A-C-G-J-L
A-C-H-J-L

G-L

Brochette de filet de boeuf (env. 200 g)

D-F-I-J-L

L

C-J-L-B-I-F

G
C-H-I-J-L

G

G-L
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